L snen,

TECH

WWW.CAMNELLITECH.COM

Ser Teen Liees @ ctnuttamemin Boitieng e Lage @ epgelioge  MUllse mrrramin Wetuilegl il Wsulin secsmgys  Beer Tech




BecerlTecH

L'impianto

Questy implanto per la produzione di birea artigianale "Beer
Tech” & stato studisto per poter soddisfare e esigenze
dell’hobbista, delle aziende agrituristiche e del pub che
vogliono produrre un dlscreto quantitativo di birra di ottima
qualits.

*Beer Tech™ & semplice ma' completo e rispetia le caratteristiche
delle miglion microbirene.

Il suo automatismo permette una buona npetitvita del prodotto.
La sua capacita produttiva & di cirea 50 |, 3 500 L. [in base al
modello ed esigenza richiesta) di birra per ogni cotla,
Durante il processo produttive il puntuale conftrollo delle
temperature ¢ la possibilita di programmazione permettonn di
ottenere un prodotto ripetibile e di attima qualita.

Limpianto & costituito da:

#® Lina caldata della capacita da 50 |, 3 500 |. utilizzata nel proces-
s0 o1 ammostatura € cottura nella quale € installato un agitatore
che permette una ottimale distribuzione del calore, La tempera-
tura & regolata da (un termostatof o da un ple] attraverso una
sonda immersa direttamente nel lguido. |l rscaldamento’ &
elettrico (380 volt; 110 kw) oppure a vapaore.

& Up tino di riscaldamento @ accumulo acqua calda utilizzata
per Il lavaggio delle trebbie e la successiva pullzia dell'impianto.
® Lipa serpenting per il mffreddamento del mosto che permet-
te il recupero dell'acqua calda prodotta,

* lna pompa per || trasferimento del liquidi corredata di
tubazione.

® Unquadro elettrico di controllo.




L'installation

Li=gaiiatior pour la prodection de bibre artisanale
“Bety Toch © a 0 Hudiée pocr St Ies axigencns
da ks, det ontroprises agritouraticue, o pubs,
Qui veuent prodpice une pelite quantid de hite de
Boane ua e

s Beer Teck » o5z Smple o complite et el respecte
fes tamoteristiques des mniiesres rmicrosachines.

Son UM ETE permet une boane repen hon du produwt.
Sa capacité prodoctive £z de SO L 3 500 L [par rappont
Fux erigonCey de bitee pour chague cumson

Pendant b production, e contrdle det lempératures £t
M posbeiit dc programemtr porret Cobiccw e
prodant de borne quaité,

LUinstalisbion o5t comttuée par :

& Une chagdire [camacité 50 L jusqu’s 500 L) avee un
prectdd de foulage of de cusson dans laguelle ext
ntaliée un agitateur qui permet wne distribution
homootne de s chalcur La températe ot rigléc par
wn aermosiat Jver oos sondes Iemme raon, Le reckauf-
ferment &t Sectrgue [380 wo't © 104w cu per vapoue
® Use cuve de siocage dess choode wutilisee pour
vt bex defches ot Mensemble du systbme.

* Ua syire o nefrodiciement cu moue permet [
récupiration de Meaw chaude

* Une pampe poor transferer los Figuidies avec un tute de
gomme Slntets e ol resiabe aur haytes tempdratures
= Un tableau de contriie of programmytion lectroue.

The System
The sysiem for beer production “Beer Toch™ is wsed
oy the hobbyist. Sarmers or in pubs who want to
produce 2 quantty of hgh quality beer.
» Beer Tech » is simple bot compiete and has the
same charpcteristics o3 the st micro -broweries.
I automatism aliows 3 jood plocess repetition
Is productive capacty & Fom S0 | @ 500 |
{tepencing on the client meeds) of brer for cach
brewing procesa B
During the prodection process, Lhe control of
the emperatures and the programmability
allow @ repeatatic and high guatity product to
be procuoed,

The system is made off:

& & bei e wilth capacity from 500 1 to SO0 | s aed
for the mast preparaticn @me coching process,
where imside an agitator i imatalled that permits a
homogenoous keat @ f Tee tempefature is
reguitod by & themsoatal oF plc wi th 3N imSEnion
heatet The heating s ditetre or by sieam

® 2 Fratng wet wh et nater Jooumulaten o used to
wash avary the mall mesdue and to Cean the system,
® A cooling col for the mest that allaws for the
colicction of the hot water producesd

= A pump for liguid trensfer, equipped with high
temperature repgtant rubber oo

® An diectrical conbol panel

Muling seccarice per mucraee | ot
Mechemcal ol for cerral priediey
Mo e mesancue foue Soudoe e corealn



Linea di imbottigliamento  Bottling line Ligne d'embouteillage

Linez di imbottigliamenta Manualfsemiautomatic Ligne d'embouteillage manuelle/
manuale/semiautomatica per bottling line suitable for semiautomatique adapic pour
bottiglie vetro con tappi glass bottle with crown bouteille en verre g1 capsule
corana. cares, couranne.

# Spiacquatnce manuale 24 posti & Manual rinser Z/4 nozrzles * Rinceuse manuelle 8 2 ou 4 injecteurs
* Riempitrice & Manualfsemiautomatic filler # Tircuse
manuale/semiautomatica fram 2 to 6 filling valves for manuellefsemiautomatique de 2 &
dn 2a b rubinett| per birra g beer with natural fermentation 6 becs pour biere a fermentation
fermentazione in bottigha into battle dans la bouteille

® Tappatare * Manual/semiautomatic * Boucheuse manuelle/semiauto-
manuale/semiautomatica per capper for crown corks diam. 26 matigue pour capsules couronne
tappi corona diam. 26 0 28 mm ar 29 mm diam 26 ou 23 mm
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